
A P P E T I Z E R S

D I N N E R  M E N U

T O S T O N  W I T H  S I C I L I A N  C R U D O

Cured fish, citrus zest, caper, plantain chip, avocado

VEGETARIAN VERSION AVAILABLE

$ 1 2  

C H I L I - L I M E  G R I L L E D  C O R N  [ D  V ]

Local corn, lime, tajin cream, parmesan cheese

$ 8

S H R I M P  S A G A N A K I  [ D ]

Shrimp, feta cheese, tomato, olive

$ 1 8

M E D I T E R R A N E A N  C R O Q U E T T E  [ D  G ]

Prosciutto, Manchego cheese, wild chicken leek sauce

$ 9

B U R R A T A  C A P R E S E  [ D  G ]

Burrata, roasted cherry tomato, balsamic glaze, mixed herbs

$ 1 6

T U N A  T A R T A R E  [ D  S ]

Raw tuna, caper sauce, sesame seed cracker

$ 1 2

S P A N I S H  T O R T I L L A  [ D ]

Prosciutto, black olive mayonnaise, bell pepper, potato confit

$ 9

C H I C K P E A  H U M M U S  [ V  G ]

Chickpea, tahini, hibiscus powder, pita bread

$ 8  

G  contains gluten • D  contains dairy • S  contains seeds • V  vegetarian

All prices in US Dollars, exclusive of 13% VAT & 10% Service charge



S A L A D S

&  S I D E S

F E T A ,  A V O C A D O ,  W A T E R M E L O N  S A L A D  [ V  D ]

$ 9

G R E E N  S A L A D  “ D E L  S T A G I O N E ”  [ V ]

 $ 8

P O T A T O  S A L A D  [ V ]

$ 8

P A P A S  B R A V A S  [ V ]

$ 8

R O A S T E D  V E G E T A B L E S  [ V ]

$ 7

C I L A N T R O  &  L I M E  R I C E  [ V ]

$ 7  

G  contains gluten • D  contains dairy • S  contains seeds • V  vegetarian

All prices in US Dollars, exclusive of 13% VAT & 10% Service charge

D I N N E R  M E N U



M A I N S

H E R B S  &  C I T R U S  C O R V I N A  [ D ]

Spinach, roasted lemon, 

saffron risotto

$ 2 8

A M A L F I  P A S T A  [ D  G  V ]

Handmade pasta, 

sun dried tomato sauce, 

Manchego cheese, kale

$ 2 4

W I L D  C H I C K E N  C O N F I T  [ D ]

Confit wild chicken leg, apple 

sauce, olives, roasted vegetables

 $ 2 6

B E E F  T A G L I A T A  [ D ]

Skirt steak, arugula salad, 

garlic roasted potato, 

chermoula sauce

$ 3 0

S U R F  &  T U R F  P A E L L A

Spanish rice, shrimp, clams, 

chorizo, bisque

$ 3 2

D I N N E R  M E N U

G O R G O N Z O L A  A N D  P E A R  R I S O T T O  

[ D  V  S ]

Gorgonzola DOP, roasted pear, 

red wine glaze, pistachio

$ 2 5  

L A M B  L O I N  [ D ]

Lamb loin, grilled pineapple,

glazed carrots,

herb yogurt sauce

$ 3 1

P U M P K I N  R A V I O L I   [ D  G  V  S ]

Pumpkin, almond & spinach ravioli, 

mushroom ragu, sage butter, 

goat cheese sauce

$ 2 4

O C T O P U S  “ A  L A  G A L L E G A ”  

Roasted octopus, potato, paprika, 

romesco sauce

VEGETARIAN VERSION AVAILABLE

$ 3 0

P O R K  M I L A N E S E  [ G  D ]

Breaded pork chop, arugula salad, 

parmesan

VEGETARIAN VERSION AVAILABLE

$ 2 6

G  contains gluten • D  contains dairy • S  contains seeds • V  vegetarian

All prices in US Dollars, exclusive of 13% VAT & 10% Service charge



D I N N E R  M E N U

G  contains gluten • D  contains dairy • S  contains seeds • V  vegetarian

All prices in US Dollars, exclusive of 13% VAT & 10% Service charge

W H O L E  G R I L L E D  S N A P P E R

Serves up to 4 guests

$ 1 2 0

P O R C H E T T A  D I  A R I C C I A

Serves up to 4 guests

$ 1 4 0

S M O K E D  &  B R A I S E D  W H O L E  B E E F  S H A N K

Serves up to 4 guests 

$ 1 5 0

R O A S T E D  L A M B  L E G

Serves up to 6 guests 

$ 2 0 0

F E A S T S

Plates to be shared with friends and family.

Come with 2 sides of choice. 24 hours pre-booking required.


